
Le nostre confezioni natalizie sono un inno alla creatività e all’autenticità: decorate con disegni
fatti a mano e impreziosite da nastri e fiocchi artigianali, trasformano ogni dono in un’esperienza
unica, ricca di calore e cura. Un dettaglio che parla di Natale, tradizione e amore per il bello.

ARTE E MAGIA SOTTO L’ALBERO

Il Natale che unisce gusto, tradizione e solidarietà
CATALOGO PRODOTTI

Quest’anno, rendi il Natale ancora più speciale con i prodotti del nostro progetto di agricoltura
sociale “Cascina Capo”, le creazioni artigianali dei nostri laboratori, i prodotti alimentari
selezionati con cura e proposti nel nostro negozio. 
Ogni dono racchiude la cura e la passione che mettiamo nel nostro lavoro: dal sapore autentico
dei vini e delle conserve, alla qualità della pasta, fino agli oggetti unici realizzati a mano.
Scegliendo i nostri cesti natalizi, porti in tavola eccellenze locali e sostieni i progetti di inclusione
sociale della nostra cooperativa. 
Un Natale che profuma di buono e sa di autentico. Un Natale che fa la differenza.
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OLIO EVO
Olio Extra Vergine d'Oliva di
Valpolicella: il gusto autentico
delle nostre colline, ottenuto da
olive selezionate e spremute a
freddo per conservare tutta la
purezza e intensità dei sapori.

Olio EVO 500 ml € 15,00
Olio EVO 250 ml  €  9,00

EL BEVI - IL ROSSO DI CAPO
Valpolicella DOC Classico 2022 di Cascina
Capo è un vino che racchiude l'essenza
delle nostre vigne, con uve raccolte e
selezionate a mano per un gusto raffinato
e genuino, che racconta la tradizione della
Valpolicella. Valpolicella doc Classico 750 ml € 7,50

Confettura Extra di Zucca con Zenzero 210g € 6,50
Confettura Extra di Prugne 210g € 6,50

Le nostre confetture offrono il meglio
della natura, con la dolcezza della frutta e
l'aggiunta di un tocco di originalità. La
confettura extra di zucca con zenzero
combina la morbidezza della zucca con il
tocco speziato dello zenzero, mentre la
confettura extra di prugne porta in tavola
la genuinità delle prugne mature, perfetta
per colazioni o piatti gourmet.

CONFETTURE



MOSTARDE

Le nostre mostarde sono un perfetto
equilibrio tra dolcezza e intensità, ideali
per arricchire formaggi, carni o piatti
creativi. La mostarda di zucca porta in
tavola il gusto autunnale della zucca,
mentre la mostarda di cipolle rosse offre
un sapore deciso, ideale per chi cerca un
condimento avvolgente.

Mostarda di Zucca 210g  € 6,50
Mostarda di Cipolle Rosse 210g €6,5

GELATINA DI VINO
Un'elegante fusione di gusto e raffinatezza, la
gelatina di vino rosso di Cascina Capo è il
condimento perfetto per esaltare i tuoi piatti. Il
sapore ricco e avvolgente del vino rosso si trasforma
in una gelatina delicata, ideale per accompagnare
formaggi stagionati, carni rosse o anche come tocco
finale su dessert a base di cioccolato. Un'esperienza
gustativa unica, che porta sulla tua tavola l'eleganza
del vino in una forma innovativa Gelatina di Vino Rosso 100g € 3,00

PASSATA DI POMODORO
Passata di Pomodoro Cascina Capo
realizzata esclusivamente con pomodori
maturati al sole delle colline della
Valpolicella e lavorati con cura, per portare
sulla tua tavola tutto il sapore autentico
della nostra terra.

Passata di Pomodoro 540g € 5,50
Passata di Pomodoro 350g € 4,50



SPUMANTE

Monteci - Spumante Bellebolle Brut Garda
DOC Biologico - 750 ml

PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

Don Antonio Pasta di Semola di
Grano Dura 500gr

DECORO NATALIZO
Piccolo capolavoro di ceramica realizzato con cura e passione nei
nostri laboratori: ogni pezzo, modellato e decorato a mano, racconta
una storia di unicità e dedizione. Con il suo richiamo all'albero di
Natale, simbolo di calore e tradizione, questo oggetto diventa un
regalo speciale, perfetto per arricchire i tuoi cesti natalizi con un
tocco di autenticità e bellezza artigianale. Ogni dettaglio parla di
mani che creano e di cuori che sanno donare

Cascina Capo è molto più di un’azienda agricola: è un luogo dove natura, tradizione e
inclusione sociale si intrecciano. Situata sulle colline della Valpolicella, la nostra cascina, di cui
siamo soci al 49%, produce eccellenze biologiche come vino, conserve e ortaggi, lavorati con
cura e sostenibilità. Accanto all’attività agricola, promuoviamo progetti di reinserimento
sociale, offrendo opportunità di crescita e valorizzazione a persone con svantaggio. Ogni
prodotto di Cascina Capo racconta una storia di passione per la terra, rispetto per l’ambiente
e impegno verso la comunità.

Cascina Capo: agricoltura sostenibile,
inclusione sociale, autenticità.


